Cotes du Rhone Reéserve
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CLASSIFICAZIONE AOP
TIPOLOGIA Rosso
REGIONE Vallée du Rhone
VITIGNO Grenache, Syrah,

Mourvédre

VINIFICAZIONE

Fermentazione tradizionale in acciaio e cemento. Délestage per
enfatizzare i componenti aromatici. Macerazione sulle bucce per
2-3 settimane.

AFFINAMENTO
Affinamento di 6 mesi in acciaio con una piccola parte che fa

maturazione in legno.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Vino dal colore rosso rubino con un bouquet di aromi di frutti neri
e rossi maturi.
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Al palato é corposo e generoso con tannini morbidi, armonioso e
con note di legno. Il finale & speziato.

FORMATI E CONFEZIONI

i Bottiglie da 75 cl.
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