Langhe Arneis

Cantine Gemma

CLASSIFICAZIONE D.O.C.

TIPOLOGIA Bianco

REGIONE Piemonte
PROVINCIA Cuneo

VITIGNO Arneis

TIPOLOGIA AGRICOLA Conversione biologica
VENDEMMIA Meta Settembre

VINIFICAZIONE

Tradizionale vinificazione in bianco condotta a temperatura
controllata in vasche d’acciaio inox.

AFFINAMENTO

Terminata la vinificazione, il vino si affina per circa 6 mesi in
vasche d’acciaio.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Di colore giallo paglierino con riflessi dorati, offre al naso un
intenso bouquet floreale arricchito da dolci sfumature di mela
matura e nocciola. Il gusto é asciutto, fresco, spigliato, reso piu
intrigante da un delizioso finale delicatamente amaricante.

FORMATI E CONFEZIONI
Bottiglie da 75 CI.
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