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Chéteau Hostens-Picant

CLASSIFICAZIONE Grand Vin de Bourgogne

TIPOLOGIA Rosso

NAZIONE Francia

REGIONE Nuova Aquitania

PROVINCIA Bordeaux, Sainte-Foy
Cotes de Bordeaux

VITIGNO 70% Merlot, 30%
Cabernet Franc

TIPOLOGIA AGRICOLA Biologica

VENDEMMIA Manuale e selettiva.

VINIFICAZIONE

La fermentazione alcolica e malolattica si svolgono in vasche di
acciaio inox a temperatura controllata.

AFFINAMENTO

I vini ottenuti dalle due differenti varieta di uva vengono elevati
separatamente per 12 mesi in barriques di rovere nuove per un
terzo. Al termine dell’affinamento si procede all’assemblaggio e,
dopo un opportuno periodo di assestamento, all’imbottigliamento.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Di un bel colore rosso scuro con riflessi brillanti. Al naso si
percepisce immediatamente profumo di susina, prugna e note di
frutti rossi, come fragola e lamponi. La sensazione di setosita
precede la fresca e vellutata struttura tannica. 1l finale conferisce
al vino uno stile classico, ricco di freschezza, e una buona
lunghezza. Puo essere conservato e invecchiare in bottiglia anche
per quindici anni, grazie alle sue caratteristiche. Perfetto da
abbinare a carni rosse, agnello, anatra caramellata, il Livarot e
formaggi in genere.

FORMATI E CONFEZIONI
Bottiglie da 75 Cl e 150 CI.
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