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Campania Falanghina

Cantine Terranera

CLASSIFICAZIONE .G.T.
TIPOLOGIA Bianco
REGIONE Campania
PROVINCIA Napoli
VITIGNO Falanghina

TIPOLOGIA AGRICOLA Convenzionale
VENDEMMIA Fine Settembre

VINIFICAZIONE

In acciaio a temperatura controllata di 16-18°C.

AFFINAMENTO

Terminata la vinificazione, il vino si affina per alcuni mesi in
vasche d’acciaio.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Di colore giallo paglierino dai riflessi brillanti, si apre su ricche
sensazioni di frutti bianchi, contornate da un fragrante e delicato
tocco floreale e leggermente balsamico. Sul palato ¢ freschissimo,
stimolato dalla vena sapida che arricchisce il frutto di una vaga
suggestione minerale.

FORMATI E CONFEZIONI
Bottiglie da 75 cl.
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