Bas Armagnac 25 Y C.
Prestige

Bordeneuve Chéteaux & Collections

Baron de Sigognac

ZONA DI PRODUZIONE

Castelnau d’Auzan, Francia

VITIGNI
80% Ugni Blanc, 20% Baco

DISTILLAZIONE

Distillazione tradizionale continua con percentuale di alcool del
56%.

AFFINAMENTO

25 anni in botti di Rovere.

4;;‘,2’:7:;: DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Di colore ambrato con riflessi arancioni. Fresco e ricco al naso,
con profumi marcati. Sprigiona aromi di pesca bianca e pere
Williams. Pieno e fresco al palato con note di cannella e vaniglia.
Fruttato con un finale lungo in cui si percepiscono note di
mandorle tostate.

FORMATI E CONFEZIONI

70 CI con astuccio o cofanetto.

PREMIUM WINE SELECTION - Via Leonardo Da Vinci 5, 37029 S. Pietro in Cariano (VR) -
Tel. 045 6838220 - info@premiumwine.it - www.premiumwine.it - P.IVA 03069710238



mailto:info@premiumwine.it
http://www.premiumwine.it/

