Pinot Grigio Trentino
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Istituto Agrario San Michele all’Adige

Vini di Qualita
CLASSIFICAZIONE D.O.C.
TIPOLOGIA Bianco
REGIONE Trentino
PROVINCIA Trento
VITIGNO Pinot Grigio

TIPOLOGIA AGRICOLA  Allevamento a pergola
VENDEMMIA Manuale, meta Settembre.

VINIFICAZIONE

Tradizionale vinificazione in bianco condotta parte in piccole botti
di rovere, parte in serbatoi di acciaio. Lunga permanenza sulla
feccia prima dell'imbottigliamento per arricchire in gusto e
struttura.

AFFINAMENTO

FONDAZIONE EDMUND

Il vino si affina per 6 mesi in acciaio e per altri 2 mesi in bottiglia
prima dell’immissione al consumo.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli; al profumo si
presenta estremamente complesso e varietale. Al gusto risulta

TRENTINO
PINOT GRIGIO armonico e placevolmente acidulo. Ripropone con coerenza le

sensazioni olfattive iniziali.

R, Vino strutturato, ottimo come aperitivo, _mdlcato per
accompagnare primi piatti anche saporiti.

SAN MICHELE ALLADIGE  EDMUND MACH

FORMATI E CONFEZIONI
Bottiglie da 75 CI.

PREMIUM WINE SELECTION - Via Leonardo Da Vinci 5, 37029 S. Pietro in Cariano (VR) -
Tel. 045 6838220 - info@premiumwine.it - www.premiumwine.it - P.IVA 03069710238



mailto:info@premiumwine.it
http://www.premiumwine.it/

