) Marzemino Trentino
WINEe

Vini di Qualita Istituto Agrario San Michele all’Adige

CLASSIFICAZIONE D.O.C.

TIPOLOGIA Rosso

REGIONE Trentino

PROVINCIA Trento

VITIGNO Marzemino

TIPOLOGIA AGRICOLA  Allevamento a pergola semplice
trentina.

VENDEMMIA Manuale, vendemmia a fine
Settembre.

VINIFICAZIONE

Tradizionale vinificazione in rosso con macerazione di 8 giorni ad
una temperatura di 25°C. Affinamento per 6 mesi in acciaio.

AFFINAMENTO

FONDAZIONE EDMUND Il vino si affina per 8 mesi in acciaio e per altri 2 mesi in bottiglia
prima dell’immissione al consumo.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Colore rosso rubino con riflessi violacei; profumo floreale e
fruttato; il gusto é estremamente elegante, morbido ed equilibrato,

TRENTINO fine ed elegante, e offre una beva spigliata ed appagante.
MARZEMINO

Le sue caratteristiche di eleganza e struttura ne suggeriscono un
@ 0 consumo in abbinamento a primi piatti saporiti e secondi piatti
ISTITUTO AGRARIO 1874 FONDATORE anche |mpegnativi

N MICHELE ALLADIGE  EDMUND MACH

FORMATI E CONFEZIONI
Bottiglia da 75 CI.
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