Bourgogne Chardonnay
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Vini di Qualia Moillard-Grivot

CLASSIFICAZIONE AOC
- TIPOLOGIA Bianco
REGIONE Borgogna, Nord
Maconnais
VITIGNO Chardonnay

oillard-Grivol

VINIFICAZIONE

La vinificazione segue il metodo tradizionale. Dopo la raccolta
dell’uva segue la pigiatura, e poi la fermentazione alcolica a bassa
temperatura, 20°C circa.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Il vino & di colore giallo, leggermente dorato con riflessi smeraldo.
Il bouquet é fruttato e floreale. Al palato il vino si presenta con un
carattere marcato, dato da un’armonia che unisce vivacita e
persistenza aromatica. Si sposa perfettamente con carni bianche,
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527 Moillard-Grivot FORMATI E CONFEZIONI
115 B BOUTEILLE 1T DISTBINUE PAR MOILLARD-GIY Bottiglie da 75 cl.
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